sQuzi

EL CHEFSUC/EEE PIATTI DI PAZIENZA

NOQUIS DE RUCULA Y ALBAHACA

con salsa crema de champignones, panceta crocante,
aromatizado con hierbas.

BROCHETTE DE LOMO Y POLLO

con verduras grilladas.

FILET DE NERLUZA A LA CREMA DE CHAMPIGNONES

con timbal de arroz.

JALMONE KOSATTO

|
recubierto de escamas de papa, con budin de calabaza y batata,
crema de zucchiniy curry.

DA PIlU COSTILLITAS KIOJANAS

con papas fritas (arvejas, panceta, morrén y huevo frito)

sa urE PAPARDELLE COdKTADOS A CUCH\¥L0 %ON SALF\OI\lldKOSi\DO
en crema de camarones perfumadas con eneldo.
SUPREMA MARTLAND

BONDIOLITA DE CERDO A LA PARKILLA
ALLA

con papas espafiolas y salsa criolla.
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MENU
LIGHT

BEKENJENAS A LA PARNICCIANA

en rodajas con capas de tomate, mozzarella, albahaca y parmesano.

SUPRENA DE POLLO DI CAPKI

y apanada con semillas de sésamo y amapola grillada
con ensalada caprese.

MILANESITA DE §OJA CLASICA

en concase de tomate, con verduritas crujientes al vapor.

CHOW-MEIN

salteado de verduras al wok, con salsa de soja, savarin de arroz blanco
y leche de coco.

A - KAVIOLES VERDES

ricota diet, cottage, con salsa natural de tomates y albahaca fresca.




Matambre con ensalada rusa
Jamon crudo con palmitos
Mozzarella a la milanesa
Kabas romanas

Rabas provenzal

PICADAS
SCALABRINI

(para 2 personas)
jamon cocido, queso tybo,
salame, deeitunas, tortilla,

papas fritas, palitos y manies.

CABELLO

(para 4 personas)
Jamon cocido, jamon crudo,

queso tybo, provolone,
roguefort, salame, longaniza,
aceitunas verdes y neqras,
fortilla, papas fritas, palitos
Y Manies.
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CAFE & RESTAURANTE

- LOS CLASICOS DE sq (7 PORCIONES
PAPAS
MATAMBRITO A LA PIZZA fritas, al natural
tiernizado con jamén, tomate, mozzarella, 9 [P,
oregano y papads noisette.
LOMO ORNELLA PURE

panceta, queso, morrdn, salsa de
champignones'y papas noisette.

(OULAIH

un tipico guisito hingaro.

ESCALOPES DE LOMO AL OPOKTO

con batatitas.

|/ POLLO DESHUESADO $QUZI

suprema rellena con jamén, mozzarella,
champignones, morrones, papas rejilla
y salsa de verdeo.

MEDALLONES DE LOMO CON MOSTAZA Y TMEL

echalotes, mostaza, miel, morrén,

calabaza, batata
0 manzana.

ESPINACAS

ala crema.

VERDURAY

salteadas al wok.

verdeo con papas redondas. TORTILLAS
LOTO ANTONID % OMELLETES
pcnc?to, chotmpignones, mo;.z”arellq,
salsa mostaza'y papas rejillas. SMPLES
pollo o cerdo, cgﬂgfoﬁggzl/ brotes de soja. ESPECIALES
ARKOZ A LA VALENCIANA REVUELTO
1/4 de pollo perfumclclo'\ill ozI\clnfrén. DE GRAMAJO

Tallarines al huevo
Noguis de la Nona
Ravioles de ricota y parmesano
Canelones (espinaca, pollo y jamon)
Caseritos de verdura y mozzarella
Caseritos de pavita, jamon y almendras
Jorrentinos de jamon y mozzarella

SALSAS

Fileto: salsa de tomate natural
Pesto: albahdca, nueces, ajo y queso parmesano
Bolognesa: ragout de carne, vino y especids
Carusso: tom,, crema, champ., ave, jamon y nuez
Scarparo: verdeo, fomate, crema y champignon
Carbonara: panceta, cebolla, crema y parmesano
Fruto di mare: mariscos, vino, tomate y ajo
Cuatro quesos: variedad de quesos

CARNES

Mini bife de chorizo con quarnicion
Bife de chorizo con quarnicion
Bife de lomo con guarnicion
Milanesa de ternera con guarnicion
Milanesa de ternera napolitana con quarnicion
Lomo argentino: champignon, verdeo o provenzal

AVES

Muslo / Pechuga grille con guarnicion
Juprema con quarnicion
Juprema napolitana con guarnicion
Follo argentino: 1/ pollo al champignon,
verdeo o provenzal

PESCADOS

Filet de merluza a la romana con quarnicion
Filet de merluza con verduras al wok
Cazuela de frutos de mar
$almon rosado con verduras de estdcion

SERVICIO DE MESA PARA ALMUERZOS 0 CENAS

La casa se reserva el derecho de admision y permanencia dentro del local, siendo obli
Si desea factura tipo “A” solicitela con su pedido al camarero. Tel

atoria la consumicion a toda {Jersona (1ue permanezca en el salén.
0 G.C.B.A. Area Defensa y pro al

eccion al consumidor 147.
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tomate natural, mozzarella, provolone, jamén,
champignones, huevos duros, morrén'y
aceitunas negras.

MOZZAKELLA

tomate, mozzarella, aceitunas verdes y orégano.

MARGARITA

tomate, mozarella, albahaca y ajo.

ANCHOAS

tomate, anchoas y morrones.

KOMANA

tomate, anchoas, morrones y mozarella.

FUGAZZA

cebolla, oliva, pimienta y orégano.

FUGAZZA CON QUESO

cebolla, mozzarella, queso rallado y aceite de oliva.

NAPOLITANA

tomate, mozzarella, rodajas de tomate, oliva, ajo
y orégano.

NAPOLITANA CON JATON

tomate, mozzarella, rodajas de tomate, oliva, ajo,
orégano y jamoén.

JAMON

tomate, mozzarella, jamén, aceitunas verdes,
aceite de oliva y orégano.

JAMON ¥ MOKKRONES

tomate, mozzarella, jamén, morrones, aceitunas
verdes, oliva y orégano.

KOQUEFOKT

salsa de tomate, mozzarella, roquefort, aceitunas
negras y orégano.

PROVOLONE

tomate, mozzarella, jamén, provolone, oliva,
aceitunas negras, pimienta y orégano.

PALNITOS

tomate, mozzarella, jamén, palmitos, huevo,
salsa golf, morrones, aceitunas y orégano.

CALABKESA

tomate, mozzarella, sopresata, morrones,
aceitunas verdes y orégano.

CUATKO ESTACIONES

tomate, mozzarella, 1/4 de palmitos, 1/4 de |
champignones, 1/4 de calabresa, 1/4 de anand,
morrones, aceitunas verdes y salsa de crema.

CUATRO QUESOS

tomate, 1/4 de mozzarella, 1/4 de roquefort,
1/4 de gruyere, 1/4 de provolone, orégano
y aceitunas.

y PIZZAS RELLENAS

EMPANADAS

TARTAS ESPLCIALLS

////////////
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NUESTRA

CATENA ZAPATA

Saint felicien tinto
Alamos Cabernet Sauvignon
Alamos Malbec
Alamos Chardonnay
Uxmal “Cabernet Malbec”

LUIGI BOSCA

Luigi Bosca Cabernet Sauvignon

NOKTON
Roble Malbec Doc
Tempranillo tinto
Cosecha tardia blanco
Norton cldsico tinto - blanco

LA RURAL
Rutinl “Cabernet Malbec”
Trumpeter Malbec
San Felipe Roble Malbec
San Felipe tinto-blanco

JAN TELMO

Cabernet Sauvignon
Malbec
Chardonnay

CHANDON

Valmont tinto

Castel Chanddn
LOPEZ

Chateau Montechnot tinto
Chateau Vieux tinto
Rincén famoso tinto - blanco

Selecciéon Lopez tinto - blanco

hebidas

SIN ALCOHOL

(naseosa
Agua mineral
Agua Ser saborizada

Exprimido de frutas
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CHAMPAGNES ¢ <ppAS

Chandon Extra Brut
Baron B Extra Brut
Chandon 187
Sidra

IRTE

Criadores
Old Smmugler
Blender's
Premium
Chivas Real
Jhonny Walker negro

Jhonny Walker rojo
JB

T

Sidra

Vlino

APERITIVOS

Varios
Batidos
Ingredientes Especiales
Cazuelitas /v
Trioles Cldsico (papitas, palito y manies)
Triolet Especial (jamon, queso y aceitunas)
Coktails y tragos

FRULLAT,
CERVEZAS
Frutas con agua
Stella Artois | litro Foot me_ con ‘i&he :
Quimes 3/4 rutas con jugo de naranja
; savzi
Balon o Chopp banana, leche, miel, nuez,
Super Balon crema y chocolate rallado.
Ytella Artois porron 330cc FLYING -
durazno, helado de limon
Quilmes §tout porron 330cc y leche.

fatagonia 3/ ICE CREAM SODA




_
Envaladas - AELECCION

INGREDIENTES

tomate, lechuga, zanahorid,
papa, remolacha, cebolla, dpio,
radicheta, arvejas, arroz, brotes
de soja, choclo, huevo, ricula.

ADICIONALES

pollo, atun o palmitos
jamon cocido o gueso

ESPLCIALLS

LAY HERAS

espinaca, tomate, croutons, mozzarella,
provolone, albahaca y oliva.

JALGUERO

hojas verdes, croutons, pollo y salsa caesar.

CERVINO

tomate, atin, aceitunas, morrén, choclo,
huevo y lechuga.

LIBEKTADOR

variedad de lechuga, pollo, anand, palmitos,
jamon y queso.

WK

DOBLE HAMBURGUESA CASERITA A LA PARKILLA, JAMON
COCIDO, MOZZARELLA, LECHUGA, TOMATE, HUEVO, CEBOLLA,

PEFINOS CON PAPAS KEUILLA PROVENZAL.

eﬁ“ﬁﬁ
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CON PAPAS FRITAS
hambur. ~ pollo  lomito

J0LO
BAJICO

jamon, queso y tomate.

MILANO

panceta, queso, lechuga, tomate,
uevo duro, morrdn.

PIAMONTESA

~ jamén crudo, huevo
frito, queso, cebolla y pepino.

MiGA 0 TOSTADOS
Miga de cocido o queso
Miga de crudo
Miga de pavita
Miga de cocido y queso

TRAVIATAS O CRORSANT (Z UNIDADES)
Jamon cocido o queso
Jamon cocido y queso
Jaman crudo
favita

PAN A ELECCION
ARABE / FRANCES / PEBETE / INTEGKAL / BAGUETTE
Jamon cocido o queso
Jamon cocido y queso
Jamon crudo
favita

AGREGADOS
Tomate, lechuga o huevo
Queso o jamon cocido
Crudo, morron, pavita o palmitos

Flan casero
Ensalada de frutas
Ensalada de frutas con helado
Frutas en almibar
Frutds de estacion
fanquque de dulce de leche
fanqueque de manzana al rhum

Panqueque de manzana al rhum
e con Inelaﬁo.

Brownie tibio con helado,
salsa de chocolate y nueces.

Copa helada (I bocha)
Copa helada (Z bochas)
Bombon suizo
Amendrado
Charlotte
Don Pedro

Tarta tibia de m.  miel

y Lancla Loniocﬂgzﬁ] %em:fo

Recargo crema, dulce de leche
Recargo mixto

COPA
HELADA
savel

Biscuit, casis, dmericana,
dulce de leche y almendras.
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Paytelesjia

Medialuna c/v
(ralletitas de agua
Tostadas
Nifajores

Café espresso
Café descafeinado
Café con crema
Café doble espreso
Cafe doble expreso con crema

Crocante de manzana
Brownies
Café con leche Mini tortas especiales
Pocion de torta
Capuchino
Capuchino a la italiana
Submarino (Z barras)
Leche chocolatada
Chocolate caliente
Te
T saborizado
Té con leche
Te medicinal
Yogurth
Dulces o mermeladas o manteca (porcion)

Cafés

~Sywpelialey
CAFE QU2

café, crema Bailey 's cream
y rayadura de chocolate.

CAFE IRLANDES

café, crema, Whisky y canela.

DESAYUNOS é o/,

CONTINENTAL

Té o café con leche, + jugo de naranja
+ 3 medialunas, manteca'y mermelada.

—— STEP ———

Té o café con leche + jugo + tostadas
+ queso descremado y mermelada diet.

BC

Té o café con leche + jugo de naranja
+ tostadas + cazuela de jamén y queso.

» TOSTADAS

- CON MERMELADA,
Y QUESO O MANTECA
N—1




PLATO PRINCIPAL

Lomitos de pollo grille, milanesa,
hamburguesa o suprema
con‘papas fritas
o fioquis con fileto

+ GASEOSA
+ POSTRECITO
+ SORPRESA

NINOS HASTA 10 ANOS

SPAZIO
RAMBINO



